(Clefs Ipecial

ELOETEL & LEVES
STARTER & SOUIP

Lazac gravlax mang6, édesburgonya, koriander, leche de tigre

Salmon graviax, mango, sweet potato, cilantro, leche de tigre
6.500 Ft /19 €

Krémes gomba velouté, tépett laska gomba, gesztenye
Creamy mushroom velouté, pulled oyster mushrooms, chestnut
4900 Ft/ 14 €

FOETELEK
MAIN COURSES

Grillezett polip, polenta, kavé, paradicsom, parmezan
Grilled octopus, polenta, coffee, tomato, parmesan
9.900 Ft / 29 €

Bélszin satay, kékuszos rizs, indonéz saldta
Beef tenderloin satay, coconut rice, indonesian salad
9.900 Ft /29 €

A NAP STEAKJE
STEAK OF THE DAY
Napi ar/ Market price

VEGAN OPCIO
VAGAN OPTION

Faszénen siilt zeller, miso, piritott di6, fekete fokhagyma, savanyitott alma

Charcoal-grilled celeriac, miso, toasted walnuts, black garlic, pickled apple
5900 Ft/ 17 €

DESSZERT
DESSERT

Mille-feuille, alma, vanilia
Mille-Feuille, apple, vanilla
4500 Ft/ 13 €

Ha ételallergidja van, kérjiik, még rendelés eldtt
feltétleniil jelezze a felszolgal6nak.

Please make sure to inform your server of any food allergies
or dietary restrictions.

A SZAMLA MAGYAR FORINTBAN KERUL KIALLITASRA £S TARTALMAZZA AZ AFAT.
A SZAMLA VEGOSSZEGEHEZ 15% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.

THE BILL INCLUDES VAT AND WILL BE ISSUED IN HUNGARIAN FORINTS.
15 9% SERVICE CHARGE WILL BE ADDED TO THE FINAL AMOUNT OF THE BILL.




Udvézoljiikk a Prime Steak & Wine-ban!

Kérjiik, élvezzék éttermiink elegans hangulatét, séfjeink gondosan megalkotott fogdsait, valamint prémium steakjeinket.
Bizunk benne, hogy széles bor, koktél és italvalasztékunk, valamint kollégdink figyelmes és
professziondlis kiszolgaldsa emlékezetesebbé teszi az egyiitt toltott id6t.

Reméljiik, hogy minden nélunk eltolt6tt pillanat maradandé gasztrondmiai élményt nytjt.

Welcome to Prime Steak & Wine

Please relax and enjoy our elegant atmosphere and the exceptional culinary experience created by our chefs and service team.
Every dish is prepared using the finest ingredients with passion, precision, and attention to every detail, while our extensive selection of wines,
cocktails, and premium beverages has been carefully curated to perfectly complement your meal.
We hope every moment spent with us becomes a memorable experience.
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Szkennelj allergénekért & ételfotékért
Scan for allergens & dish photos
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PREMIUM KAVIAR KINALAT / PREMIUM CAVIAR SELECTION

KAVIARI LAZAC KAVIAR KAVIARI BAERI ROYAL KAVIARI SCHRENCKII KAVIARI DAURICUS
KAVIARI SALMON CAVIAR KAVIARI BAERI ROYAL KAVIARI SCHRENCKII KAVIARI DAURICUS
50g 24.700 Ft / 73 € 20g 24.900 Ft / 73 € 20g 28.900 Ft / 85 € 20g 35.900 Ft / 106 €

KAVIAR KOSTOLO / CAVIAR TASTING

Baeri Royal, Lazac és Dauricus kavidr egy pohdr Charles Heidsieck Brut Reserve NV pezsgével szervirozva
Baeri Royal, Salmon, and Dauricus caviars served with one glass of Charles Heidsieck Brut Reserve NV Champagne
3x10g 45.900 Ft / 135 €

GILLARDEAU OSZTRIGA / GILLARDEAU OYSTERS
Kaffir lime, z6ldalma granita, Granny Smith & zeller salsa
Kalffir lime green apple granita, Granny Smith & celery salsa

3/9.900Ft/28€ - 6/19.800 Ft/ 56 €

E Osztriga csak csiitortokon, pénteken és szombaton / Oysters available Thursdays, Fridays and Saturdays only j

JUMBO KIRALYRAK PIL-PIL HAMACHI CRUDO LIBAMAJ HOT & COLD
JUMBO KING PRAWNS PIL-PIL HAMACHI CRUDO FOIE GRAS HOT & COLD
Fokhagymés-chilis olivaolaj, piritott bagett Japén sargauszonyu kirdlyhal, vérnarancs, Piritott libamdj szecsudni borsos szilvaragu &
Garlic & chili olive oil, toasted baguette édeskomény, torok mogyord Libamdj Au Torchon Tokaji borzsel¢, korte
8.900Ft / 26 € Japanese yellowtail, blood orange, Seared foie gras, sichuan pepper plum ragout &

Foie gras Au Torchon, Tokaji wine jelly, pear

fennel, hazelnuts
9.900 Ft / 28 €

7.500 Ft /22 €
MEDITERRAN KREMVALOGATAS CEZAR SALATA TATAR BEEFSTEAK VARIACIOK
MEDITERRANEAN DIP SELECTION CAESARSALAD STEAK TARTARE SELECTION
Misos fiist6lt padlizsin Rémai saléta, parmezén, ropogds kenyérmorzsa ~ Kézzel vagott marhabélszin, fliszerek, tojdssérgéja
Barnavajas humusz Asztalndl készitjiik . Vélas%thaté:
Fehérbabkrém Romaine lettuce, parmesan, crispy breadcrumbs Klasszikus - Francia - Szar\".asgombés
Labneh Prepared at your table Asztalndl kgszzt]uk ‘
L 4.900 Ft / 15 € Hand-cut raw beef tenderloin, egg yolk, seasonings
Hazi pita . .
s . Choose your style:
Smoked eggplant with miso ) F"eltetek/Adt{ttzons , Classic = French = Truffle Purée
Brown butter hummus Grillezett c51rke;19e(l)10 /1: G/rzllllecé chicken breast Prepared at your table
White bean cream o t 8.900 Ft/ 26 €

Piritott bélszincsikok / Roasted beef tenderloin Japén Kagoshima Wagyu A5

+7.900 Ft /23 € Made with Japanese Kagoshima AS Wagyu
Jumbo kirédlyrak / Jumbo king prawns 29.900 Ft / 88 €

+6.900 Ft / 20 €

Labneh
Homemade pita bread
4900 Ft/ 14 €

CSONTVELO BRULEE LIBAMAJ AU TORCHON CARPACCIO ROLAD
BONE MARROW BRULEE FOIE GRAS AU TORCHON BEEF CARPACCIO ROLL
Pirftott csontveld, lilahagyma, Tokaji borzselé, korte, hajdina, verjus Marhabélszin, bergamott olaj, parmezan ganache,
petrezselyem, pirit6s Tokaji wine jelly, pear, buckwheat, verjus szarvasgomba, rukkola, kapribogy6
Asztalndl készitjitk 7.900 Ft /23 € Asztalndl készitjiik
Roasted bone marrow, red onion, parsley, Raw beef tenderloin, bergamot oil,
toasted sourdough parmesan ganache, truffles, arugula, capers
Prepared at your table Prepared at your table
5900 Ft/ 17 € 9.900 Ft /29 €
ANGUS BELSZINGULYAS FRANCIA HAGYMALEVES BURRATA DI BUFALA
ANGUS BEEF TENDERLOIN GOULASH FRENCH ONION SOoUP BURRATA DI BUFALA
Zoldségek, burgonya, csipetke Husleves, croissant, olvasztott sajt Siilt szines cékldk, grapefruit,
Vegetables, potatoes, csipetke noodles Meat broth, croissant, melted cheese piritott feny6mag
4500 Ft/ 13 € 3.200Ft/9€ Roasted heritage beets, grapefruit,

toasted pine nuts
4900 Ft/ 14 €
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Premium Iteate | Premium (Cuts

A prémium minéségli marhahisbdl legmagasabb szakértelemmel elkészitett, tokéletesre siitétt steaket meleg tanyéron, olvasztott vajjal tdlaljuk.
A siitési id6 fiigg a steak tipusdtdl, vastagsdgdtol, silydtol, a stitési modozattdl, ezért az dtlagos elkészitési id6 35-50 perc.

Our premium-quality beef is expertly prepared and cooked fo perfection, then served on a warm plate with melted butter.
The cooking time depends on the cut of steak, thickness, weight, cooking level, therefore the average preparation time is 35-50 minutes.

EXCLUSIVE JAPANESE KAGOSHIMA WAGYU A5 STEAKS

Ez a legmagasabb, luxus mindségli marhahus vildgszerte hires {zérél és oml6sségardl. Az er6sen marvanyozott Japdn Wagyu steak egyedi ize és
puhasédga pératlan étkezési élményt nydjt, aminek koszonhetéen bekeriilt az inyenc szakdcsok repertoarjaba, és a legjobb steakhouse-ok kindlataba.
This luxurious beef meat is renowned worldwide for its unrivaled quality, flavor and softness. The unique taste and tenderness of highly marbled Japanese Wagyu steak
makes for an unrivaled eating experience. That is why Wagyu beef is finding its way into the repertoires of gourmet cooks and the offer of the best steakhouses.

JAPANESE KAGOSHIMA WAGYU A5 FILET MIGNON

29.900 Ft / 85 €/ 100g 59.900 Ft / 171 € / 200g 89.900 Ft / 257 € / 300g
JAPANESE KAGOSHIMA WAGYU A5 NEW YORK STRIP
N 47.900 Ft / 137 € / 200g Ve

FILET MIGNON VALASZTEK / FILET MIGNON SELECTION

HUNGARIAN GREY CATTLE USA OMAHA USA CREEKSTONE
18.500 Ft / 53 € /180g 1 29.900 Ft / 85 € / 300g 25.500 Ft / 73 € /180g | 42.500 Ft / 121 € / 300g 31.500 Ft / 90 € /180g | 52.500 Ft / 150 € / 300g
ARGENTINIAN ANGUS AUSTRALIAN ANGUS AUSTRALIAN WAGYU
18.500 Ft / 53 € /180g | 29.900 Ft / 85 € / 300g 19.900 Ft / 57 € /180g | 33.200 Ft / 95 € / 300g 48.500 Ft / 136 € /180g | 79.900 Ft / 228 € / 300g

FILET MIGNON KOSTOLOK / FILET MIGNON TASTING

QUALITY PREMIUM PRIME
2x100g 3x100g 4x100g
Hungarian Grey Cattle Japanese Kagoshima Wagyu USA Omaha
USA Omaha Australian Wagyu Australian Angus
25900 Ft /76 € USA Creekstone Argentinian Angus
69.500 Ft / 204 € Hungarian Grey Cattle

54900 Ft/ 161 €

RIB-EYE & NEW YORK STRIP / RIB-EYE & NEW YORK STRIP

AUSTRALIAN RIB-EYE USA RIB EYE ARGENTINIAN NEW YORK STRIP USA NEW YORK STRIP
27.900 Ft / 82 € / 350g 34.900 Ft / 99 € / 450g 19.500 Ft / 56 € /300g 25.900 Ft / 76 € / 300g

CSONTOS STEAKEK TOBB FORE / BONE-IN STEAKS TO SHARE

A siitési id6 45-50 perc / Cooking time is 45-50 minutes

USA TOMAHAWK USA T-BONE USA PORTERHOUSE USA BONE-IN RIB EYE
1000-1500g 500g 1000-1500g 1000-1300g
7.500 Ft / 22 € / 100g 29.500 Ft / 84 € 6.500 Ft / 19 € / 100g 7.500 Ft / 22 € / 100g
~/ STEAK SUTESI MODOZATOK S

BLUE kozepe hideg / hiivos, szine s6tétvords, textiraja nagyon puha, omlds
RARE kozepe hiivos/ langyos, szine voros, textirédja lagy
MEDIUM RARE kézepe langyos, szine piros - textiiraja tokéletes
MEDIUM kozepe meleg, szine sotét rézsaszin / halvany piros, texttraja feszes, a hosszabb siitési idé miatt a steak kissé szarazabb
MEDIUM WELL kézepe halvény rézsaszin, texttraja keményebb, dllaga szdrazabb, mivel a siitési folyamat alatt a nedvesség elparolog
WELL DONE steak kézepénél elmarad a piros szin, textirdja kemény, szdraz mivel a siitési folyamat sordn a nedvesség mellett a zsir is tdvozik a hisbél

STEAK COOKING CHART
BLUE cold/cool inside, dark red center, very soft texture
RARE has cool to lukewarm red center, tender texture
MEDIUM RARE has lukewarm/warm red center — perfect texture
MEDIUM has warm, hot pink/pale red center and slightly firmer texture.The longer cooking time will make the steak slightly drier and the bite less tender
MEDIUM WELL has pale pink center and firm texture. The meat will be drier as water evaporates during the cooking process

WELL DONE has no red color left, will be very firm and much drier. The meat loses fat and moisture as it cooks, resulting in a dry and firm texture.




Fteak " Jaluk / Ficak Pluttew

Tobbf6s taljaink a kozos étkezés élményét kindljak, és személyenként egy szabadon valaszthatéd koretet és hdzi készitési szészt is tartalmaznak.
Our sharing platters are designed to be enjoyed together and include one side dish and one house-made sauce of your choice per person.
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STEAKTAL KET FORE
STEAKPLATTER FORTWO

500g Usa T-Bone
2x100g Filet Mignon
2 Mini Wagyu Burger romai saldtéval,
cornichonnal, BBQ szésszal, olvasztott cheddar sajttal
Piritott vel6scsont
Fliszervaj
Két valasztott koret és sz6sz
A steakeket asztalndl szeleteljiik

500g Usa T-Bone
2x100g Filet Mignons
2 Mini Wagyu Burgers with romaine lettuce, cornichons,
BBQ sauce, melted cheddar cheese
Roasted bone marrow
Herb butter
Your choice of two sides and sauces
Steaks are carved tableside.
59.500 Ft / 170 €
+ Japanese Wagyu Filet Mignon 29.900 Ft / 85 € /100g
+ Japanese Wagyu New York Srip 47.900 Ft / 137 € / 200g

A\ '

S

STEAKTAL NEGY FORE STEAKTAL 6 FORE
STEAK PLATTER FOR FOUR STEAK PLATTER FOR SIX
4x100g Angus Filet Mignon 450g Faszénen siilt csont nélkiili Usa Rib-Eye
300g Ausztril Rib-Eye 300g Argentin New York Strip
500g Usa T-Bone 500g Usa T-Bone
4 Mini Wagyu Burger roston siilt libamdjjal, rémai salataval, 6x100g Filet Mignon nyérs
marinalt hagymaval fekete fokhagyma aiolival 500g BBQ marha oldalas
4 Fokhagymas kiralyrak 6 Cheddar Sajtos Mini Wagyu Burger
Pirftott velds csont 6 Fokhagymas kiralyrak
Négy vélasztott koret és szész 6 Szelet serpenydben siilt libamdj
A steakeket asztalndl szeleteljiitk Piritott vel8s csont

451000 A Filet Mi Hat vélasztott koret és sz6sz
i ngus Filet Mignon
gLng 4 A steakeket asztalndl szeleteljiik

300g Australian Rib-Eye
500g Usa T-Bone 450g Charcoal roasted boneless Usa Rib-Eye
4 Mini Wagyu Burgers with seared foie gras, romaine lettuce, 300g Argentinian New York Strip
marinated onion, black garlic aioli 500g Usa T-Bone
4 Pan-seared king prawns 6x100g Filet Mignon on a Skewer
Roasted bone marrow 500g BBQ Beef Ribs
Your choice of four sides and sauces 6 Cheddar Cheesy mini wagyu burgers
Steaks are carved tableside 6 Garlic roasted king prawns
129.000 Ft / 369 € 6 Slices pan-seared foie gras
+ Japanese Wagyu Filet Mignon 29.900 Ft / 85 € /100g Roasted bone marrow
+ Japanese Wagyu New York Strip 47.900 Ft / 137 € / 200g Your choice of six sides and sauces

Steaks are carved tableside.
199.900 Ft / 571 €
+ Japanese Wagyu Filet Mignon 29.900 Ft / 85 € /100g
+ Japanese Wagyu New York Strip 47.900 Ft / 137 € / 200g




Sreak (Feliétek | Steak  Toppings

PIRITOTT VELOSCSONT
ROASTED BONE MARROW
3.100Ft/9€

VAJBAN SULT HOMARFAROK
BUTTER-ROASTED LOBSTER TAIL
16.000 Ft / 47 € (110-130g)

CAFE DE PARIS FUSZERVA]J
CAFE DE PARIS BUTTER
900 Ft/3 €

GRILLEZETT KIRALYRAK
GRILLED JUMBO SHRIMP
2.900/9€ /db

ROPOGOS BACON
CRISPY PORK BACON
2900Ft/9€

ROSTON SULT LIBAMA]J
SEARED FOIE GRAS
3900 Ft/11€

Rilintoges Rirecek / Jignature Jido Dishes

SZARVASGOMBAS-PARMEZANOS
HASABBURGONYA
TRUFFLE-PARMESAN ERIES

SZARVASGOMBAS MAC & CHEESE
TRUFFLE MAC & CHEESE

SERPENYOS ERDEI GOMBAK
PAN-ROASTED WILD MUSHROOMS

PIRITOTT BEBI REPAK,
CURRY-S REPAPURE
SEARED BABY CARROTS,
CURRIED PUREE

3.500Ft/10€

FUSTOLT KECSKASAJTOS
EDESBURGONYA
SWEET POTATO WITH SMOKED GOAT
CHEESE

PAROLT FOKHAGYMAS BROCCOLINI
STEAMED GARLIC BROCCOLINI

KUKORICA SUCCOTASH
SWEET CORN SUCCOTASH

SZEZONALIS SALATA
SEASONAL GREENS

KREMES FOKHAGYMAS PARA]
CREAMY SPINACH WITH GARLIC

GRILLEZETT PADRON PAPRIKA
GRILLED PADRON PEPPERS

BURGONYAPURE TRIO
WHIPPED POTATO TRIO
Klasszikus = Szarvasgombds = Cheddar sajtos
Classic = Truffle = Cheddar

HOMAROS MAC & CHEESE
LOBSTER MAC & CHEESE
7.900 FT /23 €

Martasok /' Sauces

VELOS BORDELAISE
BORDELAISE WITH BONE MARROW

HAROMSAJTOS
THREE-CHEESE

2.100Ft/6 €

BRANDY-S DIJON MUSTAR
BRANDY DIJON MUSTARD

REMY MARTIN AU POIVRE
REMY MARTIN AU POIVRE

BEARNI
BEARNAISE

KAKUKKFUVES VARGANYA
PORCINI WITH THYME

KREMES TORMA
CREAMY HORSERADISH

WAGYU BURGER
WAGYU BURGER
Wagyu marhahds,
cheddar sajt, rémai saldta, marinélt hagyma,
cornichon, fekete fokhagyma aioli,
parmezénos-szarvasgombads burgonya
Wagyu beef, cheddar, romaine lettuce, marinated
onion, cornichons, black garlic aioli
parmesan-truffle fries
17900 Ft /51 €

MINI WAGYU BURGER TRILOGIA
MINI WAGYU SLIDERS TRILOGY

= Roston siilt libamadjjal és fekete fokhagyma aiolival

= Piritott baconnel és BBQ szdsszal
= Cheddar sajttal és cheddar sajtszdsszal
parmezénos-szarvasgombds hasabburgonyéval
= Seared foie gras and black garlic aioli
= Roasted pork bacon and BBQ sauce
= Cheddar cheese and cheddar sauce
with parmesan-turffle fries
12.900 Ft / 38 €

PRIME SIRLOIN BURGER
PRIME SIRLOIN BURGER
Angus marhahds, rémai salata,
savanyitott lilahagyma,
ropogds bacon, olvasztott cheddar sajt,
BBQ szdsz, hasabburgonya
Angus beef, romaine lettuce, pickled red onion, crispy

pork bacon, melted cheddar cheese,

BBQ sauce, french fries
8.900 Ft / 25 €
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Ysbb Mint Fieak / More  Whan Fteak

CSIRKEMELL ALA TRUFFLE HOMAR TAGLIATELLE GRILLEZETT HAMACHI
CHICKEN BREAST ALA TRUFFLE LOBSTER TAGLIATELLE GRILLED HAMACHI
Toltott csirkemellfilé, parolt broccolini, Homir bisque mértés, Currys sérgarépa piiré,

tarkonyos hollandi martas koktélparadicsom, homarhds glasszirozott bébirépak
Stuffed chicken breast filet, steamed broccolini, Lobster bisque sauce, Curry carrot purée,
tarragon hollandaise sauce cherry tomatoes, lobster meat glazed baby carrots
8.900 Ft / 26 € 11900 Ft / 35 € 17.900 Ft /52 €
ROSTON SULT LIBAMA]J BORJU BECSI BBQ OLDALAS
SEARED FOIE GRAS WIENER SCHNITZEL BBQ RIBS
Szecsudni boros szilvaragu, habositott burgonyapiiré Panko morzsas rantott borjuszelet, Succotash, kukoricakrém
Sichuan pepper plum ragout, whipped mashed potato burgonyapiiré, fliszervaj, Succotash, sweet corn purée
11900 Ft / 34 € ecetes jégsaldta 14.900 Ft / 43 €

Panko-breaded, deep fried veal Schnitzel,
mashed potato, herb butter,
pickled iceberg lettuce
8.900 Ft / 25 €

4500 Ft/ 14 €

GOLD DIGGER COFFEE BEAN BIRDS’ CAGE
Aktudlis iztinkrél érdeklédjon felszolgal6janal Kévés babapiskéta, mascarpone Karamell mousse, tojashab, créme anglaise
Please ask your server about our current flavor Coffee infused lady fingers, mascarpone Caramell mousse, meringue, créme anglaise
PARADISE _ CANVAS THE BOOK
Kékuszmousse, anandszragu, limehab Piskétatészta, vaniliakrém, Créme brilée, tokhal kaviar

piritott pekandi6, csokolddéontet
Sponge cake, vanilla cream,
toasted pecan, chocolate sauce

Vegdn, gluténmentes, hozzdadott cukor nélkiil
Coconut mousse, pineapple ragout, lime foam 6.900 Ft / 20 €

Vegan, gluten-free, no added sugar

Créme brillée, sturgeon caviar

Eteleink tartalmazhatnak vagy érintkezésbe keriilhetnek buizéval/gluténnel, kukoricéval, halakkal, kagyléval,
tojassal, széjaval, foldimogyoréval, dibfélékkel, tejjel/tejtermékekkel, valamint egyéb allergénekkel, ezért nem tudjuk garantdlni,
hogy ételeink minden allergént6l mentesek legyenek.
Ha ételallergidja van, kérjiik, még rendelés elgtt feltétleniil jelezze a felszolgdlénak.

Please be advised that our menu items may contain or come into contact with wheat /gluten, corn, fish, shellfish,
eggs, sy, peanuts, tree nuts and milk/dairy as well as other allergens. Please be aware that we are unable to guarantee that
any menu item can be completely free of allergens.
Please make sure to inform your server of any food allergies or dietary restrictions.

A SZAMLA MAGYAR FORINTBAN KERUL KIALLITASRA ES TARTALMAZZA AZ AFAT.
A SZAMLA VEGOSSZEGEHEZ 15% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.
Ha elégedett volt a kiszolgalassal, a felszolgdlé részére borravalé addsa az On déntése, amit haldsan kszéniink.

THE BILL INCLUDES VAT AND WILL BE ISSUED IN HUNGARIAN FORINTS.
15 % SERVICE CHARGE WILL BE ADDED TO THE FINAL AMOUNT OF THE BILL.
If you were satisfied with our service, gratuity is at your discretion and is greatly appreciated.




